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Ersalodas

% Amanida de cabra amb fruits secs i vinagreta de mel
R Ensalada de queso de cabra con frutos secos y vinagreta de miel

Xatonada
Xatonada

Amanida de mi-cuit de foie amb melmelada de figa
ie Ensalada de mi-cuit de foie con mermelada de higo
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Amanida de pera confitada i formatge roquefort ;
TR Ensalada de pera confitada v gueso roquefort 2
3‘%& § P ydq q 2
o Amanida de salmo i alvocat
Y Ensalada de salmon y aguacate
AN
Escollir vinagreta: llimona, mel i mostassa o Modena
Elegir vinagreta: limon, miel y mostaza o Modena
Cargols a la llauna Escalivada A
Caracoles a la llauna Escalivada : fc,
e X
X Fusta d’embotits (per a 2 persones) Esparrecs de marge %
3 Tabla de embutidos (para 2 personas) Esparragos trigueros %
o
3 Torrada d’escalivada i anxoves Canelons 3
B! Tostada de escalivada y anchoas Canelones 4
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B Pernil iberic Bunyols de bacalla :
Jamon ibérico Buiiuelos de bacalao :
Assortit de patés Fabetes amb romesco A
Surtido de patés Habitas con romesco ks

Esqueixada de bacalla
Esqueixada de bacalao

Verdures a la brasa amb romesco
Verduras a la brasa con romesco P g




Carns a (o brasa ¢ gmﬁ_

Carnes a la brasa Uy quios.

Peus de porc a la brasa
Pies de cerdo a la brasa

Peus de porc amb bolets
Pies de cerdo con setas
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_Costelles i mitjanes de cabrit a la milanesa
.+ Costillas y medianas de cabrito a la milanesa

%‘g : Costelles i mitjanes de cabrit a la brasa
z Costillas y medianas de cabrito a la brasa

Rod6 de vedella amb bolets
Deddy Redondo de ternera con setas

Carpaccio de bou amb parmesa
Carpaccio de buey con parmesano

Botifarra amb mongetes seques
Butifarra con judias secas

Botifarra negra amb cigrons
Butifarra negra con garbanzos

Entrecot de vedella a la brasa (400 gr)
Entrecot de ternera a la brasa (400 gr)
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Txuleto de Girona a la brasa
Chuleton de Girona a la brasa

Filet de vedella a l1a brasa
Filete de ternera a la brasa

Secret iberic a la brasa
Secreto ibérico a la brasa o

Xai a la brasa (3 peces)

Cordero a la brasa (3 piezas) Lol
Pollastre a la brasa 25
Pollo a la brasa 353

1/2 conill a la brasa
1/2 conejo a la brasa

Xurrasco a la brasa
Churrasco a la brasa

Cuixa de cabrit a la brasa
Pierna de cabrito a la brasa ok

Magret d’anec a la brasa fo i
Magret de pato a la brasa AR
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Magret d’anec a I’Oporto
Magret de pato al Oporto I
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| Sepia amb mandonguilles Bacalla a la brasa
55 Sepia con albondigas Bacalao a la brasa :
Calamars a la romana Bacalla amb crema de ceps i
% Calamares a la romana Bacalao con crema de boletus *
;»1 "{‘
0 Carpaccio de bacalla Bacalla gratinat amb ceba ke
T%‘ - Carpaccio de bacalao Bacalao gratinado con cebolla o
35?
'-,;&;.;:" Bacalla a la llauna Bacalla a 1a mussolina d’all 2
5. . Bacalao a la llauna Bacalao con muselina de ajo
;r"', X °
Bacalla amb samfaina
R Bacalao con samfaina ;
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% Tarrina de salsa de roquefort o Tarrina d’allioli o
oy pebre verd Tarrina de alioli B
Tarrina de salsa de roquefort o ?.;
A pimienta verde B
Llesca de pa torrat %8
Rebanada de pan tostado
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